
marinierte Oliven 6,9 €

VORSPEISEN & KÄSE
SPEISEKARTE

in Olivenöl, mit Tomate und frischen Kräutern, Baguette

Fis�ers Maathes

Grillkäse im Gusspfännchen 14,9 €
Ziegengrillkäse vom Vulkanhof, mit Grilltomate und Kräutern, Baguette

Eifel Milde gebacken 18,0 €
Vulkanhof Weichkäse, paniert und gebacken. Mit Salatbouquet,
Preiselbeeren und Baguette

Antipasti Teller 19,0 €
Ruccola & Tomate, Schinken-Frischkäse-Röllchen, Salami, Ziegenfeta,
Ziegenhartkäse, Oliven, Grillpaprika, Kräuterpesto, Baguette

“Carpaccio Andalouse” vom Eifelrind 16,9 €
vom Roastbeef geschnitten, mariniert in Creme Andalouse, mit Grana
Padano, Kapern und Petersilie, Baguette

Scampi im Gusspfännchen 16,9 €
Seewasser-Scampi in Tomate, Knoblauch & Chili mariniert, mit Grana
Padano gratiniert, Baguette



Flieten 6er 12,0 €

FLIETEN & CO.
SPEISEKARTE

mit Baguette

Fis�ers Maathes

Flieten 6er 16,0 €
mit Pommes, Ketchup oder hausgemachte Mayo nach Wahl

Flieten 9er 17,0 €
mit Baguette

Flieten 9er 20,0 €
mit Pommes, Ketchup oder hausgemachte Mayo nach Wahl

Pommes extra 4,0,- €
Portion Pommes als Beilage

Beilagensalat 5,0 €
Blattsalate, Garnitur, Vinaigrette



große Salatbowl 16,0 €

SALATE
SPEISEKARTE

Blattsalate, Rohkostsalate, Hülsenfrüchte, reichlich Garnitur

Fis�ers Maathes

Bowl Ziegenkäse 22,0 €
Blattsalate, Rohkostsalate, Hülsenfrüchte, reichlich Garnitur,
Ziegenfrischkäse

Bowl Roastbeef 24,0 €
Blattsalate, Rohkostsalate, Hülsenfrüchte, reichlich Garnitur,
Roastbeefstreifen vom Eifelrind

Bowl Scampi 21,0 €
Blattsalate, Rohkostsalate, Hülsenfrüchte, reichlich Garnitur, 5 Stück
Seewasserscampi in Tomate-Knoblauch-Chili mariniert

Caesar Salad klassisch 13,0 €
Salatherzen und Frisée in Dressing (mit Ei, Senf, Sardellen). In Butter
ausgebackene Baguettescheiben und mit Grana Padano bestreut.

Beilagensalat 5,0 €
Blattsalate, Garnitur, Vinaigrette

Caesar Salad mit Hühnchen 16,5 €
Salatherzen und Frisée in Dressing (mit Ei, Senf, Sardellen). In Butter
ausgebackene Baguettescheiben und mit Grana Padano bestreut, und
Streifen von der Hähnchenbrust



Pasta á la Chef 12,5 €

PASTA & FISCH
SPEISEKARTE

Tagliatelle in fruchtig-pikanter Tomate, geröstetem Knoblauch, frischem
Basilikum und Grana Padano

Fis�ers Maathes

hausgemachte Maultaschen 20,5 €
mit Kürbis-Walnuss-Füllung und Ziegenfrischkäse, Honig

Filet vom Loup de Mer 26,- €
an Tagliatelle und Schnittlauch-Hummer-Creme, Tomate



Schnitzel vom Eifeler Glücksschwein 19,5 €

RIND & SCHWEIN
SPEISEKARTE

Kross gebraten, mit Pommes und Beilagensalat

Fis�ers Maathes

Cordon Bleu vom Eifeler Glücksschwein 22,0
Gefüllt mit geräuchertem Schinken, und herzhaftem Käse, mit Pommes
und reichhaltigem Salatbouquet

Roulade ón Bleu vom Simmentaler Rind aus der Eifel 29,5 €
Roastbeef nach “Art Cordon Bleu”, gefüllt mit Gurke, Speck, Zwiebel,
Senf und Käse. Paniert und kross gebraten, auf Pfefferrahm. Dazu
Pommes und reichhaltiges Salatbouquet.

Rumpsteak vom Simmentaler Rind aus der Eifel 32,0 €
mind. 4 Wochen gereiftes Steak von der Grillplatte. Mit Pommes,
gebratenen Zwiebeln und Beilagensalat.

Umbestellung auf Bratkartoffeln 2,5 €

Pfeffersoße extra 2,5 €


